Menus proposés* au Cercle mixte de Sathonay-Camp

Semaine 14

Déjeuner DATE Diner
Salade tomate féta olives Sandwich
Joue de porc confite au cidre Lundi Fich and chips sauce tartare
Farfalle Gnocchis
Haricots beurre 31-mars Poélée
Laitages/fromages
Compote Muffin
Velouté de patate douce au mascarpone Croque Monsieur
Sauté d’agneau Mardi Chili con carne En ligne sur notre
Carotte a la tomate riz site internet :
Flageolets Ol-avr https://www.cercle-
Laitages/fromages Laitages/fromages mixte-sathonay.fr
Bavarois Fruits
Tomate thon mayonnaise ) Salade de lentilles RRTETTEY
Steak haché/brochette de poulet a I'orientale Mercredl Cuisse de volaille
Frites Céréales gourmandes
légumes verts 02-avr Choux de Bruxelles
Laitages/fromages Laitages/fromages
Beignet ou donut choco - noisette Fruits
Salade pois chiche Taboulé
Boulette d’agneau / merguez/haut de poulet ]eudi Cervelas Orloff
Semoule Gratin de macaroni
Lavage ou désinfection
Légumes couscous 03-avr Fondue de poireau
Laitages/fromages Laitages/fromages
Fruits Créme dessert
Tartine savoyarde HORAIRES
Pavé de saumon a I'estragon et beurre citronné Vendredi DE PASSAGE
Epinards ala créme DEJEUNER :
Pomme de terre vapeur 04-avr ETAT MAJOR
Laitages/fromages DE 11H30 A 12H30
Pomme au four ST /;GE
FORMATION
Samedi EGM
DE 12H30 A 13H30
05-avr .
DINER :
DE 18H30 A 19H30
VOTRE AVIS NOUS
Dimanche INTERRESSE
06-avr

(*)Les menus proposés peuvent varier selon les approvisionnements ou si des impératifs de service 1'imposent.

LEGENDE :
gio | FH Agriculture Biologique -
STOP ero | € Ecolabel P&che Durable

AU

Le Cercle Mixte s'engage

GASPILLAGE Y, Produit végétarien contre le gaspillage
SULAERTATHE alimentaire
LR |2 Label Rouge Vous aussi prenez part !
Prenez du pain uniquement
. . .
AGISSONS _ M | -5 Label Fait Maison si vous avez l'intention de le
- . manger. Vous avez une
ENSEMBLE 4 VE | Label Viande de France petite faim? Demandez &
- notre équipe de vous servir
BBC| & Label Bleu Blanc Cceur uneqpofﬁon adaptée.
EF Label Elevage Franqais

Cerc!e mixte de 5athonay~CamP : cmgscrestauration@gmail.com ou par téléphone au04 378520553



